"le Sud "

restaurant

Les Entrées dy "syd"

Soupe de poissons du pécheur, roville, croutons et parmesan

* %k %

Pochée de ravioles du Royans au jus de bouillabaisse

* %k %

Tartare de saumon et grelette de fromage frais aux herbes fines

* %k %

Salade "Le Sud" (joue de pore confite, lard, pignon de pin et ceuf poché)

* %k %

Moules fareies a la provengale

* %k %

Terrine marbrée d'avbergines et poivrons grillés, mesclun dv moment

* %k %

Les P@ﬁggﬂm du ”Sud" s N - IESVﬁ&nd@g du ”Sud"

Moules a la marinire, frites E Tartare de boeuf wmaison, frites
* % % 0 > *xx Origine France
Pesto de la wer (rouget, crevette, supions) Brochette "Mix Grill dv Sud"
%k *k %k %k *k %k
Morue rdtie, beurre citron et fleur de thym - Pavé de rumsteack sur le grill, savee raito
* * * : | * x * Origine Charolaise
Paurade av four, fleur de lavande et tapenade S Fricassée de poulet av citron et fleur d'oranger
* *x % - - = * *x %
Gambas grillées en brochette, sauce raito Ribs de porc "Le Sud", concassée de tomate et gingembre

Origine France

Les Desserts dy "Sug"

Fondant chaud av chocolat, eréme fovettée a la vanille

* %k %

Brochette d'ananas grillée, glace coco et caramel au rhum

* %k %

Verrine framboises marmelade et sabayon vanille, gavfre tiede

* %k %

Créwe brulée a la lavande

* %k %

Tarte fatin tiede, créwme épaisse

* %k %

Salade de fruits frais toute simple

* %k %

Coupe de glaces et sorbets (3 boules)

* % ¥

Fromage blanc ou Yaourt nature "1919"

* % ¥

Pewi Saint Marcellin affiné ou Picodon de la Drome
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